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4 PERSONER St"S l"S, hvidløg, chili og krydderier i kokosolien i 5
minutter. tilsæt kortoff€ltern, kokosmælk, bouillan og
solt - giv det et opkog. Når dEt koger, skrues ned for
vo«nen, så det simrer * lod det simre i 20 minutler.

Tilføi kå|, broccoli, grønne ærter, soio og iidt soh. Lod

det sirnre. indiil grøntrogerne er møre? men stodig hor
bid - det loger co. 5 minuller. Tog gryden of vormen
og smog til med lidt solt og peber.

Denne rel possgr rigtig godt sommen med ris.
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